
Nota: la malla curricular podría ser modificada en función del mejoramiento continuo y regulatorio de la carrera.
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Ciencia de los 
Alimentos

Laboratorio de 
Alimentación

Orientación a los 
Estudios 
Profesionales

Planificación 
Alimentaria I

Química Anatomía 
Humana

Biología Celular 
y Genética

Bioquímica
General

Matemáticas Bioestadística

Socioantropolo-
gía

Microbiología 
Integral

Salud Pública

Ética y 
Responsabilidad 
Social

Escritura y 
Lectura 
Académica

Comunicación 
Eficaz

Electivo de 
Cultura y 
Sociedad o Inglés

Competencias 
Académicas 
Universitarias

Semestre
1

Semestre
2

PRIMER AÑO

Planificación 
Alimentaria II

Bioquímica 
Nutricional

Taller de 
Evaluación 
Estado 
Nutricional

Microbiología de 
los Alimentos

Conducta 
Alimentaria

Bioquímica de los 
Alimentos

Tecnología de 
los Alimentos

Procesos de 
Educación en 
Alimentación
y Nutrición

Fisiología del 
Ejercicio

Integrado 
Nutricional en 
Pediatría y 
Adolescencia

Nutrición, 
Actividad Física 
y Deporte

Integrado 
Nutricional Adulto, 
Adulto Mayor

Prácticas Extra e 
Intrahospitalaria 
Adulto, Adulto 
Mayor

Biotecnología de 
los Alimentos

Dietoterapia 
Aplicada en 
Pediatría y 
Adolescencia

Salud 
Comunitaria

Fisiología General 
y del Aparato 
Digestivo

Fisiopatología

Semestre
3

Semestre
4

SEGUNDO AÑO
INICIALCMY

MALLA CURRICULAR: NUTRICIÓN Y DIETÉTICA

Modelo de Calidad 
Sanitaria Aplicada 
a Alimentación 
Colectiva

Modelos de 
Gestión en 
Alimentación y 
Nutrición

Sistema de 
Calidad Sanitaria 
en Alimentación y 
Nutrición

Gestión en 
Alimentación y 
Nutrición

Técnología 
Información/ 
Comunicación en 
Alimentación y 
Nutrición

Semestre
5

Semestre
6

TERCER AÑO

Metodología de 
Investigación en 
Salud y Nutrición

Evaluación 
Sensorial de los 
Alimentos

Seminarios
Metodología
Investigación

Formulación y 
Evaluación de 
Proyectos

Emprendimiento 
e Innovación en 
Alimentación y 
Nutrición                 

Práctica 
Profesional 
Integrada
(Pre Internado)

Derecho Laboral

Semestre
7

Semestre
8

CUARTO AÑO
DISCIPLINARIO

Internado en Servicios de 
Alimentación y Nutrición

Internado Clínico Pediatría

Internado Atención Primaria de Salud 
(APS) Urbano

Internado Nutrición, Actividad Física y 
Deportes

Internado Clínico Adulto

Internado Atención Primaria de Salud 
(APS) Rural

Semestre
9

Semestre
10

QUINTO AÑO
PROFESIONAL

TÍTULO PROFESIONAL: NUTRICIONISTA

LICENCIADO(A) EN NUTRICIÓN


