AREA FORMACION ESPECIFICA

ORMACION BASICA

AREA F

AREA FORMACION
EN GESTION

AREA
FORMACION
GENERAL

Il CMY. INICIAL

12 ANO

Semestre |

1
Ciencia de los
Alimentos

2
Laboratorio de
Alimentacion

Orientacion
a los Estudios
Profesionales

4
Biologia Celular
y Genética

5
Matematicas

6
Socioantropologia

7
Aprender a
Aprender

Semestre |l

8
Anatomia Humana
(4)

9
Bioquimica

10
Bioestadistica

11

Gestion en
Alimentacién
y Nutricién

12
Técnologia
Informacion,
Comunicacion en
Alimentacién y
Nutricién

13
Aprender a Ser

22 ANO
Semestre IlI

14
Bioquimica
Nutricional
9)

15

Laboratorio de
Planificacién de
Minutas en el
Ciclo Vital

2

16
Fisiologia General y
z(iel Aparato Digestivo

17

Seminarios de
Fisiologia y Fisiologia
del Ejercicio

(8)

18
Microbiologia y
Parasitologia

19

Gestion en
Salud Puiblica
(10)

20
Lectura Comprensiva
y Produccién de Textos

Semestre IV

21

Taller Evaluacion
Estado Nutricional
(14)

22

Sistema de Calidad
Sanitaria en
Alimentacién y
Nutricion

(15)

23

Epidemiologia
Aplicada a Nutricion
(19)

24

Microbiologia de los
Alimentos

(18)

25
Fisiopatologia

26

Psicologia de la
Personalidad y
Conducta Alimentaria

27

Bioquimica de los
Alimentos

28
Oratoria y
Asertividad

BACHILLER EN ESTUDIOS INICIALES DE ALIMENTACION Y NUTRICION

B CMY. DISCIPLINARIO

32 ANO
Semestre V Semestre VI
34
Nutricion, Actividad
Fisica y Deporte
(31)
29 35
Procesos de Intervencién
Educacion Educativa en
en Alimentacién Alimentacion y
y Nutricion Nutricién en la
(26) Comunidad
(29)
30 36 )
Tecnologia de los Biotecnologia de los
Alimentos Alimentos
(24,27)
31 37

Integrado Nutricional
en Pediatria y
Adolescencia
(21,23,25)

32

Modelos de Gestién en
Alimentacién y Nutricion
(19)

33|
Derecho Laboral

Practicas Extra e
Intrahospitalaria
Pediatria y
Adolescencia
(29,31)

38

Modelo de
Calidad Sanitaria
Aplicada a
Alimentacion
Colectiva

39
Electivo de
Culturay
Sociedad

o Inglés

42 ANO

Semestre VII Semestre VIII
45
Practicas Extra e
Intrahospitalaria
Adulto, Adulto Mayor
(40)

40 a6

Integrado Nutricional ~ Seminarios,

Adulto, Adulto mﬁﬂgﬁ%ﬁ

Mayor

(35,37) (42)

41

Metodologia,

Investigacion en

Salud y Nutricion

42

Evaluacién Sensorial

de los Alimentos

43 47

Formulacion y Préctica Profesional

Evaluacion de Integrada

Proyectos }Pre Internado)
34,40,41,43)

44

Taller de

Emprendimiento

. EL N!'JMERO UBICADO EN LA PARTE SUPERIOR SENALA EL NUMERO DE ORDEN DE LAS ASIGNATURAS Y LOS NUMEROS INCLUIDOS ENTRE
PARENTESIS INDICAN LAS ASIGNATURAS QUE SON PRERREQUISITOS.

Il CMY. PROFESIONAL

52 ANO

Semestre IX Semestre X

48
Internado Clinico Pediatria - Adulto
(33,40,42,45,46,47)

49
Internado Extrahospitalario
Urbano - Rural
(33,40,42,45,46,47)

50
Internado en Servicios de
Alimentacién y Nutriciéon
(33,40,42,45,46,47)

51
Internado Nutricidn, Actividad Fisica
y Deportes
(33,40,42,45,46,47)

LICENCIADO (A) EN NUTRICION INTEGRAL

52
Examen de Titulo

TITULO PROFESIONAL

NUTRICIONISTA

W CMY. ESPECIALIZADO

-MAGISTER GESTION EN PROMOCION DE LA SALUD

Opcional






